
Fürstengold Trocken
Jahrgangssekt

Abfüller:  Schlossbergkellerei GmbH, 75382 Althengstett
Gebinde:  0,75 l Glasflasche

Rebsorte:  Cuvée
Qualitätsstufe:  Jahrgangssekt
Geschmacksrichtung: trocken
Alkohol:   11,0 % Vol.
Restzucker:  ca. 25,0 g/l
Säure:   ca. 5,0 g/l

Trinktemperatur:  8 °C
Lagerung:  bis zu 2 Jahren

Beschreibung:  Entscheidend für einen guten Sekt ist die Auswahl der geeigne-
   ten Weine. Sie dürfen nicht zu alkoholreich sein, müssen aber 
   über eine feine und frische Säurestruktur verfügen. Solche  
   Weine eines einzigen Jahrgangs werden von unseren Keller- 
   meistern zu einer Cuvée vermählt. 
   Dieses Cuvée wird in einer zweiten Gärung zu bestem Sekt 
   „geadelt“. Dabei sorgt eine lange Reifezeit auf der Hefe für ein 
   feinperliges und lang anhaltendes Mousseux. Seine helle Farbe 
   und sein feiner Duft nach Pfirsich und Apfel zeichnen diesen 
   Jahrgangssekt aus. Im Mund spüren Sie die feine Perlage, die 
   den harmonischen Fruchtton und den vollmundigen Körper 
   elegant unterstreicht.

Trinkempfehlung: Genießen Sie diesen Sekt zum Empfang, zu leichten Gerichten   
   oder einfach so, weil es Freude macht.

Informationen zu allergenen Stoffen, Gluten und Gentechnik:
Allergene:  enthält Sulfite

Weitere kennzeichnungspflichtigen Allergene gemäß der Verordnung EU Nr. 1169/2011 
(Anhang II) sind nicht enthalten.

Das Produkt enthält keine Galactose und keine Lactose gemäß der Verordnung EU Nr. 
1169/2011 (Anhang II). Kreuzkontaminationen sind ausgeschlossen, da keinerlei Milch-
produkte verarbeitet werden.

Das Produkt enthält kein Gluten. Getreideprodukte werden nicht verarbeitet, daher ist 
eine Kontamination mit den in Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) genannten 
Getreidesorten ausgeschlossen.

Das Produkt enthält keine Zutaten, die gentechnisch veränderte Organismen (GVO) ent-
halten oder daraus bestehen oder aus GVO hergestellt werden und ist somit nicht kenn-
zeichnungspflichtig gemäß EU-Verordnung 1829/2003 und 1830/2003.
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Haben Sie Fragen zu den Weinen aus dem GEFAKO Weinkontor? Kontaktieren Sie uns:
GEFAKO GmbH & Co. KG | Anja Buckenmaier-Murena Schäferhauser Strasse 2 | 73240 Wendlingen 
Tel.: 07024/4053-13 | marketing@gefako.de | www.gefako.de


